COLAZIONE / BREAKFAST

BEVANDE CALDE / HOT BEVERAGES

Caffe espresso Cappuccino Cioccolata calda
Espresso Cappuccino Hot chocolate
Caffé decaffeinato Caffe latte Té e infusioni
Decaf coffee Latte Tea and infusion

Caffé americano
Americano

LATTE E BEVANDE VEGETALI / MILK AND VEGETAL BEVERAGES

Latte intero Mandorla Cocco
Whole milk Almond Coconut
Latte scremato Avena Soia
Skimmed milk Oat Soja

SUCCHI / JUICES

Multivitaminico
Multivitamin

Mela, spinaci, sedano rapa e kiwi
Apple, spinach, celeriac and kiwi

Sliced seasonaj fruit

* |Vpegce servito crudo é stato sottoposto ackabbattimento rapido. Si invitano gli ospiti con allergie
intplleranze a fare riferimento al personale di\sala per le necessarie delucidazioni.

* All fish served raw has been subject to blast chiNing. Guests with allergies or dietary restrictions are
kindlly requested to refer to the service staff for as§istance.

Cookpot di uovo “come una carbonara”
Cookpot of egg as a carbonara

Uovo alla Benedict con salmone affumicato o prosciutto
Benedict egg with smoked salmon or ham

UOVA DELLA CAMPAGNA LAZIALE / EGGS FROM THE LAZIO COUNTRYSIDE

Uova strapazzate con burro di bufala e stracciata
Scrambled eggs with bufala butter and stracciata

Omelette all’italiana con pomodoro, mozzarella e basilico
Italian omelette with tomato, mozzarella and basil

HEALTHY

Salmone gravelax, panna acida e blinis di grano saraceno
Gravelax salmon, sour cream and buckwheat blinis

Pane di campagna tostato, avocado, pomodori e erbette
Toasted country bread, avocado, tomatoes and herbs

Cuore di lattuga della campagna romana
Heart of lettuce from Romana countryside

Granola fatta in casa
Homemade granola

Selezione di yogurt
Selection of yogurt

Fontainebleau, composta di frutta di stagione
Fontainebleau, puree of seasonal fruit

DOLCI / SWEETS

Pancakes, sciroppo d’acero

Riso al latte profumato
Vanilla rice pudding
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