
COLAZIONE / BREAKFAST

SELEZIONE SALATI / SALTED SELECTION
Pomodoro, mozzarella di bufala Campana e basilico
Tomatoes, buffalo mozzarella from Campania and basil

Selezione di salumi
Cold cuts selection

Selezione di formaggi
Cheese selection

BEVANDE CALDE / HOT BEVERAGES
Caffè espresso
Espresso

Caffè decaffeinato
Decaf coffee

Caffè americano
Americano

Cappuccino
Cappuccino

Caffè latte
Latte

Cioccolata calda
Hot chocolate

LATTE E BEVANDE VEGETALI / MILK AND VEGETAL BEVERAGES
Latte intero
Whole milk

Latte scremato
Skimmed milk

Mandorla
Almond

Avena
Oat

Cocco
Coconut

Soia
Soja

SPREMUTE / FRESH JUICES
Arancia
Orange

Pompelmo
Grapefruit

Limonata
Lemonade

Multivitaminico
Multivitamin

SUCCHI / JUICES
Ananas
Pineapple

Melagrana
Pomegranate

Mela
Apple

Mirtillo
Blueberries

VIENNOISERIES
Sfogliatella riccia

Sfogliatella frolla

Pain Suisse

Croissant

Graffa

Madeleine

Pain au chocolat

YOGURT

HEALTHY

DOLCI / SWEETS

UOVA / EGGS

Yogurt bianco 
Plain yogurt

Yogurt bianco magro 
Low-fat plain yogurt

Pane di riso tostato con avocado, pomodori ed erbe
Toasted rice bread, avocado, tomatoes and herbs

Salmone, panna acida e blinis di grano saraceno
Salmon, sour cream and buckwheat blinis

Pancakes, sciroppo d’acero
Pancakes, maple syrup

Coppetta di frutti del mercato
Fresh market fruit bowl

Brioche ‘perdue’, caramello al burro salato
French toast, salted caramel

Granola fatta in casa
Homemade granola

Coppetta di fragole e frutti di bosco
Strawberry and wild berry bowl

Fontainbleau, composta di frutta di stagione
Fontainebleau, puree of seasonal fruit

Cookpot di uovo con pomodoro del Piennolo e menta
Cookpot of egg, Piennolo tomatoes and mint

Uovo alla Benedict con salmone affumicato
Benedict egg with smoked salmon

Uovo alla Benedict con bacon
Benedict egg with bacon

Omelette bianca con spinaci e basilico
White omelette, spinach and basil

Omelette o uovo strapazzato con la guarnizione di sua scelta:
Prosciutto cotto, Provolone, spinaci, cipolla, bacon, pomodoro, erbe, funghi
Omelette or scrambled eggs with your choice of garnish:
Ham, Provolone cheese, spinach, onion, bacon, tomato, herbs, mushrooms

Uovo “à la coque” con caviale gold                                                                             25€
Egg “à la coque”, gold caviar

Yogurt bianco no lattosio 
Lactose-free plain yogurt

Yogurt alla fragola 
Strawberry yogurt

Yogurt al mirtillo 
Blueberries yogurt

* Il pesce servito crudo è stato sottoposto ad abbattimento rapido. Si invitano gli ospiti con allergie           
o intolleranze a fare riferimento al personale di sala per le necessarie delucidazioni.

* All fish served raw has been subject to blast chilling. Guests with allergies or dietary restrictions are 
kindly requested to refer to the service staff for assistance.


