A LA CANE FRESCA A ORA

ESPERIENZA COMPLETA - 9 PORTATE

315
Pomodoro, anemone di mare, melolgrano e rosa 55 o ) )
Spaghettini freddi al caviale
Gambero viola di Ischia, pompelmo e caviale Kristal 160 ‘,?\\
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Calamarata alle pannocchie di mare, zenzero e grue di cacao 65 Tagliatella di seppia, cetriolo marinato e peperoncino verde di fiume
Spaghetto alle erbe selvatiche, riccio di mare e corallo 70 ‘%
~ Pomodoro, anemone di mare, melograno e rosa
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Dentice grigliato, crescione d’acqua, frutti di mare e zafferano 105 Raviolo di foie gras di anatra, consomme di pollo e cascara di caffe
&
Astice blu del Mediterraneo alla brace, ravanelli, finferli e mandorle fresche 145 oY
Tagliolino al pane di ieri, yogurt affumicato e caviale Kristal
Triglia cotta sulle pietre del Vesuvio, zucchine trombetta, 85 -
fiori e nasturzio @S)
Filetto di bufalo CampanO, melanzana affumicata, 95 San Pietro delle nostre coste, brodo di pesce di Scoglio,
pomodoro confit e origano agretti aciduli e salicornia
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W/ Filetto di bufalo campano, melanzane affumicate, pomodori confit e origano
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i Sorrento, sorbetto alle erbe fresche 30 o/
liva di Cédric Casanova Ciliegie al naturale, yougurt, granita ai fiori di sambuco e vermouth
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20 Bianco di bufala, latte di mandorla e mandorla amara
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IONE SOLANSE

6 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF




